Zarzadzenie nr 0162.A.’1 7.2012
z dnia 6.09.2012r

Dyrektora Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Lomzy.

§1
Oglaszam nabor na stanowisko szefa kuchni
w Klubie Seniora Miejskiego Osrodka Pomocy Spolecznej w Lomzy.

1.Wymagania niezbgdne

. Wyksztalcenie srednie (zywienie zbiorowe)
. Staz pracy w zawodzie minimum 4 lata

. Umiejetnos¢ kierowania ludzmi

. Umiejetnos$¢ organizacji pracy wiasnej

2.Wymagania dodatkowe

k. Kurs HACCP
2. Wazne badania lekarskie do celéw sanitarno - epidemiologicznych

3.Wymagane dokumenty i o§wiadczenia

. aktualne CV oraz kwestionariusz osobowy dla osoby ubiegajacej si¢ o zatrudnienie,

. list motywacyjny,

. kserokopie dokumentéw potwierdzajacych wyksztalcenie, kwalifikacje i przebieg pracy
zawodowej,

. Oswiadczenie o niekaralnosci za przestgpstwo popelnione umyslnie,

. Oswiadczenie o niekaralno$ci za przestgpstwa przeciwko mieniu, przeciwko obrotowi

gospodarczemu, przeciwko dzialalnos$ci instytucji panstwowych oraz samorzadu terytorialnego,
przeciwko wiarygodnosci dokumentow lub za przestepstwo karno skarbowe,

. Oswiadczenie o wyrazaniu zgody na przetwarzanie danych osobowych:

»Wyrazam zgod¢ na przetwarzanie moich danych osobowych przez Miejski Osrodek Pomocy
Spolecznej, w zwigzku z prowadzonym konkursem na stanowisko szefa kuchni oraz na publikacje
nazwiska i imienia na stronie internetowej MOPS.”

4.Zakres obowigzkow na stanowisku pracy:

1. Sporzadzenie zdrowych positkow dla podopiecznych Klubu Seniora.

5 Dbanie o najwyzsza jakos¢ i smak przygotowanych positkéw zachowujac higieng pracy.

3. Przestrzeganie ilosci, jakosci i terminu przygotowywanych positkow zgodnie z jadlospisem.
4, Pilnowanie by wszystkie produkty otrzymane z magazynu zywnosciowego do kuchni byly
calkowicie zuzyte do przygotowywanych positkow.

e Ponoszenie caltkowitej odpowiedzialnosci za jakos$¢ i strukture positkow.

6. Przyjmowanie produktéw z magazynu za pokwitowaniem od intendentki oraz dbanie o ich
calkowite i racjonalne zuzycie.

@ Sprawowanie nadzoru nad praca pozostalych pracownikow kuchni.

8 Utrzymywanie w stanie uzywalnosci sprzet kuchenny i dbanie o jego czystosc.

9 Nie dopuszczanie pracownikow do pracy na niesprawnym sprzg¢cie i codzienny jego
przeglad.



10.  Zglaszanie przelozonemu napraw sprz¢tu dokonujge wpisu w Rejestr Napraw.

11.  Ponoszenie calkowitej odpowiedzialno$ci za wyglad estetyczny pomieszczen kuchennych.
12. Branie czynnego udzialu w ukladaniu jadlospisu.

13 Prowadzenie podrgcznego magazynu.

14.  Przygotowywanie probek positkéw do kontroli.

15.  Prowadzenie dokumentacji HACCP w kuchni.

Dokumenty nalezy sklada¢ w zamknigtej kopercie osobiscie lub korespondencyjnie na adres Klub
Seniora Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Lomzy ul. M C Sklodowskiej 2 w terminie do
15.10.2012 r do godziny 15:00.

Ofertg nalezy opatrzy¢ dopiskiem ,,Konkurs na Szefa Kuchni”

Kandydaci zakwalifikowani zostang telefonicznie powiadomieni o terminie rozmowy
kwalifikacyjnej. Pozostali kandydaci nie otrzymajg informacji zwrotne;j.

§2
Wykonanie Zarzadzenia powierza si¢ Kierownikowi Klubu Seniora MOPS

§3

Zarzadzenie wchodzi w Zycie z dniem podpisania

DYREKTOR
Miejskiego Odrodka ;Tmcy Spoleczne)

w Lom.
e

mgr inz. Wiestqw Jagielak



